
Kookpot V A N  P L A N  T O T  P E R F E C T I E  O P  J E  B O R D

Verse aardbeienlimonade

Roze limonade van gepureerde aardbeien en citroen. Zomers, fruitig en beeldschoon in het

glas.

VOORBEREIDING

15'

BEREIDEN

5'

PORTIES

6
CATEGORIE

Drank

Ingrediënten

300 gr verse aardbeien
4 citroenen
120 gr suiker
1 l koud water
verse munt
ijsblokjes

Bereidingswijze



1. Maak een siroop van de suiker en 200 ml water: verwarm tot opgelost en laat afkoelen.

2. Pureer de aardbeien in de blender en zeef eventueel de pitjes eruit.

3. Pers de citroenen uit en meng het sap met de aardbeienpuree en de afgekoelde siroop.

4. Vul aan met het koude water en roer goed door.

5. Serveer ijskoud met veel ijsblokjes, wat munt en enkele schijfjes aardbei.

Tip

Gebruik goed rijpe aardbeien voor de mooiste
kleur en meeste smaak.

Lekker met

Een zomerbarbecue

Ontdek meer recepten op kookpot.be


